
 

 

 

 

VITIGNO 
85% Carricante 

10% Catarratto 

5% Minnella 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Alberello 

 

ETÀ VIGNE 
30 anni 

 

TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

CINNIRI ETNA BIANCO 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore giallo paglierino intenso con 

riflessi verdolini. 

Esame Olfattivo: Vino intenso e sicuro con importanti 

profumi di frutta gialla matura accostati ad un 

elegante nota fumè. 

Esame Gustativo: Vino che si presenta al palato 

inizialmente fresco, successivamente si aprono note 

mature accompagnate da una consistente struttura. 

 

ABBINAMENTI: 
Ottimo con zuppa di pesce e crostacei, o con un 

cous cous di pesce tipico dei sapori della Sicilia 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcano-lavico 

 

VINIFICAZIONE 
Fermentazione alcolica 

a 13° in silos d’acciaio 

 

AFFINAMENTO 
6 mesi in bottiglia 


